MHENDI

4 and 6-burner gas stove with a gas
or electric oven or open stand
Kuchnie gazowe 4 i 6 palnikowe z piekar-

nikiem gazowym lub elektrycznym lub na

podstawie otwartej

227596/ 227909/ 227886/ 227916/ 227893/ 227923

EN: You should read this user manual carefully before PL: Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie
using the appliance. przeczytac niniejsza instrukcje obstugi.
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READ MANUAL
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INDO

EN: Keep these instructions with the appliance.
PL: Przechowuj te instrukcje razem z urzadzeniem.

EN: For indoor use only.
PL: Tylko do uzytku w pomieszczeniach.

FOOD




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Read this manual carefully, paying particular attention to
the safety regulations outlined below, before installing and using this appliance for the first time.

1. Safety regulations

* This appliance is not intended for household use.

¢ Only use the appliance for the intended purpose it was designed for as described in this
manual.

o The manufacturer is not liable for any damage caused by incorrect operation and
improper use.

* Keep the appliance and electrical plug away from water and other liquids. In the event
the appliance falls into water, immediately remove the power plug from the socket. Do
not use the appliance until it has been checked by a certified technician. Failure to follow
these instructions will cause life threatening risks.

o Never attempt to open the housing of the appliance by yourself.

* Do not insert objects into the housing of the appliance.

* Do not touch the plug with wet or damp hands.

« /i\ Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance by yourself, repairs
are only to be conducted by qualified personnel.

* Never use a damaged appliance! When it's damaged, disconnect the appliance from the
socket and contact the retailer. m

¢ Warning! Do not immerse the electrical parts of the appliance in water or other liquids.

o Never hold the appliance under running water.

* Regularly check the power plug and cord for any damage. When damaged it must be
replaced by a service agent or similarly qualified person in order to avoid danger or injury.

¢ Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away
from open fire. Never pull the power cord to unplug it from the socket, always pull the
plug instead.

* Make sure that the power cord and/or extension cord do not cause a trip hazard.

* Never leave the appliance unattended during use.

 Warning! As long as the plug is in the socket the appliance is connected to the power
source.

o Turn off the appliance before unplugging it from the socket.

¢ Connect the power plug to an easily accessible electrical socket so that in case of emergency
the appliance can be unplugged immediately.

o Never carry the appliance by the cord.

* Do not use any extra devices that are not supplied together with the appliance.

* Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned
on the appliance label.

o Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do
so could pose a safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original
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parts and accessories.

* This appliance should not be operated by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or persons that have a lack of experience and knowledge.

¢ This appliance should, under any circumstances, not be used by children.

¢ Keep the appliance and its power cord out of reach of children.

* WARNING: ALWAYS switch off the appliance and unplug from power socket before
cleaning, maintenance or storage.

2. DANE TECHNICZNE | RYSUNKI

4-burner gas stove

CODE 227596 227886 227893
External dimensions 800x700x(H)900 mm 800x700x(H)900 mm 800x700x(H)900 mm
Top burner power 2x% 3,5kW + 2x 6kW 2x 3,5kW + 2x 6kW 2x 3,5kW + 2x 6kW

. Gas oven with
Oven type - Electric fan oven electrical ignition
Oven dimensions - 640x370x(H)350 mm 640x370x(H)350 mm
Oven power - 3kw 4LkW
Weight 72kg 82kg 85kg
6-burner gas stove
m CODE 227909 227916 227923
External dimensions 1200x700x(H]900 1200x700x(H)900 1200x700x(H)900
Top burner power 3x 3,5kW + 3x 6kW 3x 3,5kW + 3x 6kW 3x 3,5kW + 3x 6kW
. Gas oven with
Oven type - Electric fan oven electrical ignition
Oven dimensions - 640x370x(H)350 mm 640x370x(H)350 mm
Oven power - 3kw LkW
Weight 95kg 105KG 108KG
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Fig. 3

PRESA PRESSIONE
PRESSURE SOCKET

Fig. 4

3. INSTALLATION

GENERAL INSTRUCTION

The appliance described in this manual has been
built to meet 2014/35/EU (Safety), 2014/30/EU
(EMC), Re 2016/426/EU (GAR), Re 1935/2004/EC,
Re 2023/2006/EC directives; and UNI EN 203..., UNI
EN 437, EN 60335-1, EN60335-2-36 and EN55014
standards. This appliance has been designed exclu-
sively for cooking food, any other use is considered
improper: be careful that no live animal, person or
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“dangerous” objects are placed inside the oven. It
should only be used by qualified personnel in pro-
fessional kitchens. Materials in contact with food-
stuffs are suitable for use. The unit must never be
left unattended when it is being used! The appliance
should be checked once a year by a qualified techni-
cian. Switch the appliance off in the case of a failure
or malfunction.



NOTE: The appliance should be installed under an
extractor hood for removing any cooking fumes.

Care must be taken when using the appliance be-
cause the cooking surfaces are very hot. The ap-
pliance must be installed, connected and serviced

properly by qualified personnel according to the
regulations and directives in force in the country
where it is installed, as well as the instructions in
this manual.

UNIT CHARACTERISTICS

These installation and user’s instructions refer to
the category 112H3+ gas ranges. The data plate is
outside the back panel to the appliance. The sup-
plementary plate is also made of self-adhesive pol-
yester and is affixed near the data plate; it contains
all information regarding the appliance. The

gas distribution network fitting fig.1 meets 1SO 7/1
and IS0 228/1 standards with a ¢ 2" connection,
situated at the back of the machine. The struc-
ture of the appliance is made of stainless steel,

the burners are made of cast iron and the oven is
made of stainless steel. All models have adjustable
feet. The main gas pipe is made of galvanized steel.
The pipes between the tap and burner are made
of copper.

NOTE: Install a shut-off cock in the line between
the appliance and the gas distribution network.
Install an omnipolar switch between the appliance
and the electrical distribution network.

CONNECTION TO THE GAS DISTRIBUTION NETWORK

CAUTION: Before you install the appliance, make
sure that the gas company has authorised the in-
stallation, compare the data relevant of the appli-
ance (data plate) with the local supply.

Remove the packaging from the appliance as well
as the protective plastic sheet, and, if necessary,
remove traces of glue with a suitable solvent. To
dispose of the packaging, follow local directives
(for more details refer to the chapter "ECOLOGY
AND THE ENVIRONMENT". Prior to connecting
the unit to the gas network, check the data plate
to see if the unit has been set and tested for the
type of gas supplied. If the gas type indicated on the
data plate is not the same as that supplied, please
refer to the paragraph "CONVERSION AND ADAP-
TATION". Connect the appliance to the gas distri-
bution network using metal pipes with a suitable
diameter; install a homologated shut-off cock be-
tween the appliance and the distribution network.
If flexible pipes are used, they must be made of
stainless steel according to the standards in force.
When installing the appliance, all the regulations in
force must be observed, such as:

¢ Installation and safety standards in force,

* Regional and/or local regulations, such as build-
ing codes,

e Directives and regulations of the electricity board,
e Fire prevention regulations,

e Applicable I.E.C. regulations.

We recommend installing the appliance in a
well-ventilated environment, or under an extrac-
tion hood to remove the fumes or vapors produced
during the cooking cycle. Al models have an equi-
potential earth terminal fig.1 in the bottom.
The appliegsgs with an electric oven have a hole for
the cable n fig.1. The appliance can be installed
alone or in line. Respect a minimum distance of
80mm between the appliance and any walls made
of flammable material, partitions, kitchen furniture
or nearby equipment. The contact surfaces must
be covered with non-combustible heat insulating
material. The appliance, and especially the power
lead, must not be installed anywhere near heat
sources and the temperature of the place in which
the appliance is installed must not rise above 50°C.
After installing the appliance check for any leaks in
the fittings. Use non-corrosive foam products, such
as leak detection sprays, to look for any leaks.

NOTE: When checking for leaks do not use na-
ked flames! The manufacturer shall not be held
responsible and the guarantee is void in the case
of damage caused by negligence in following the
operating and installation instructions or by im-
proper use. The guarantee is void in the case of
connections which have been made in a way which
doesn’t meet the current standards and fire-fight-

ing regulations.
M



EVACUATION OF BURNT GASES: A1 APPLIANCE
Appliances must be installed under an extraction
hood with forced draught, subjected to gas supply.

CHECKING THE PRESSURE

The distribution network pressure must meet the following specifications:

ALLOWED from 20/25 to 35/45 mbar

LPG

NOT ALLOWED below 20/25 above 35/40 mbar

ALLOWED from 17 to 25 mbar

METHANE - H

NOT ALLOWED below 17 above 25 mbar

If the gas distribution network pressure on the in-
stallation site doesn’'t meet the above values, inform
the gas board and do not turn the unit on until the
cause and a solution have been found. The distri-
bution network pressure can be taken with a U ma-
nometer [min. definition 0.1 mbar], connected to the
pressure outlet behind control panel fig.4.

1. Remove the control panel.

2. Remove the screw and sealing washer from the
pressure outlet and connect the manometer.

3. Turn the unit on following the enclosed instruc-
tions and check that the pressure is within the per-
mitted pressure range.

4. Disconnect the manometer and replace the screw
and the sealing washer in the pressure outlet.

5. Replace the control panel

ELECTRICAL CONNECTION

CAUTION: Before proceeding with the electrical
connection, check the specifications on the data
plate. The appliance is supplied with a power cable
(3x1,5 HO7RN-F).

The installer must make the connection after hav-
ing installed a standard plug connected to an easy-
to-reach socket, orin case of a permanent connec-
tion, after having installed a main switch, which, as
well as being easy to reach, must disconnect all of
the contacts supplying electrical energy to the ap-

pliance, with a minimum distance of at least 3mm
between the poles. The earth wire must never be
disconnected.
The power cable must not be installed near heat
sources and the temperature of the place in which
the appliance is installed must not rise above 50°C.
The appliance must also be connected to an equi-
potential earth. This connection can be made using
the equipotential terminal marked with the symbol
, placed under the appliance near the right rear
foot. The equipotential wire must have a section of
10mm?2.

4. TRANSFORMATION AND ADAPTATION

To convert the appliance to another type of gas, e.g.
from natural gas to LPG, the nozzles of the main
burner, by-pass and pilot light have to be changed.
All the nozzles are marked with a number that in-
dicates the diameter in 1/100 of a mm and are sup-
plied in a bag. After each conversion or adaptation,
the unit must undergo an operating test and the
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supplementary plate must be updated according to
the conversion or adaptation carried out.

NOTE: Connection to the distribution network, in-
stallation, and maintenance of the appliance must
only be carried out by qualified technicians only, in
observance of all applicable regulations!



COOKTOP BURNER, NOZZLES AND AIR ADJUSTMENT

BURNER: MINIMUM:
1. Pull the knobs off. 4. Unscrew and replace or adjust the minimum by-
2. Remove the control panel by unscrewing the fix- pass nozzle fig.8 on the basis of the indications in
ing screws at the rear. the nozzles table.
3. Replace nozzle with a suitable one for the new 5. Remove the control panel.
type of gas indicated in the "MAX" nozzles table. 6. Replace the knob
Nozzles table:
P (mbar) Burners
Cat. 620 kw 3,5kW [R] 6,0kW [UR] 4,0kW [OVEN]
630-31 Dim. 1/100 mm 1/100 mm 1/100 mm
MAX 1,40 620/0,92 G30-31  1,85620/1,20 G30-31 1'606%%??{11'02
20 REG G20/0,40 REG 620/0,55
112H3+ 28.30/37 MIN 630-31 REG 620/0,55 G30-31 630-31
0,00G20/3,00
H[mm] 630-31 1,00 620/ 2,00 G30-31 -

OVEN BURNER
To replace the nozzle of the oven burner, the pilot light and adjust the primary air, follow the instructions below: m

BURNER: 4. Adjust the primary air mount the bush a distance
1. Remove the base of the oven fig.7. indicated in nozzles table.

2. Unscrew and replace the nozzle with a suitable 5. Block the bush, by screwing in fixing screw.

one for the new type of gas indicated in the "MAX"  MINIMUM:

nozzles table. 6.Adjust the minimum by-pass nozzle fig.16 on the
ADJUSTING THE AIR: basis of the indications in the nozzles table.
3. Loosen fixing screw 7. Replace the knob.

If the bottom of the oven chamber is removed, it must be put back in exactly the same position.

5. USE

PUTTING THE RANGE INTO SERVICE

UWAGA: The first time the oven is switched on you time you use it.

will notice a bad smell due to production residues ~ RECOMMENDATIONS FOR USE: For best results,
such as grease, oil and resin. When using the oven it is a good rule never to put food in a cold oven.
for the first time you should switch it on at the high- It is best to wait for the oven to reach the chosen
est temperature for at least 1 hour, making sure  temperature first. Never line the oven walls with
that it is empty. After this time has elapsed, the aluminum sheets, especially the bottom part of the
oven is ready for use. Clean the oven after every  cooking chamber.

M



TURNING THE BURNERS ON AND OFF
COOKTOP BURNERS .
Press and turn the knob fig.2A from position

" nAan
L to @ . keeping it pressed in. After the flame has lit, hold

the knob down for roughly 10 seconds; so the thermocouple heats up and keeps the safety valve open.

Burner min: ®

TURNING THE BURNFR OFF:
Turn the knob to the pasition.

Burner MAX:

TURNING THE ELECTRIC OVEN ON AND OFF

CAUTION: All the cooking must be done with the
oven door closed.

TURNING THE OVEN ON:

The heating elements are controlled by a selector
switch, while the temperature inside the cham-
ber is controlled by a thermostat (50-270°C]). The
selector lets you choose the most suitable type of
heating using the appropriate heating elements.
The green indicator light will come on to indicate

that the oven is connected to the mains.

Set the knob (Fig. 2C) to the desired temperature
50-270°C. The orange light indicate that the heating
elements are on. Select manual or the cooking time
10-120 min (Fig. 2D).

TURNING THE ELECTRIC OVEN OFF:
Turn the knobs to 0.

TURNING THE GAS OVEN ON AND OFF

CAUTION: All the cooking must be done with the
oven door closed. The burner has a safety valve that
cuts off the gas supply if the flame should acciden-
tally go out.

TURNING THE OVEN ON:

Open the oven door. Set the knob to the desired tem-
perature 125-250°C (fig. 2B). At the same time press
piezoelectric igniter several times, to light the pilot

flame. After the flame has lit, hold the knob down for
roughly 10 seconds; so the thermocouple heats up
and keeps the safety valve open. Through the hole in
inspection cover fig.3 check that the flame is alight.

TURNING THE GAS OVEN OFF:
Turn the knob to position “0" pressing it slightly so it
goes past the stop at the minimum position.

WHAT TO DO IF THE UNIT IS NOT GOING TO BE USED FOR A LONG TIME

Turn the gas shut-off cock installed upstream of
the appliance off. Clean the unit thoroughly follow-

ing the instructions and dry it carefully.

MALFUNCTIONS

In any case, if you suspect the presence of anom-
alies, ALWAYS CLOSE the gas shut-off cock and
inform the authorized after-sales service.

“pm

CAUTION: Unauthorized persons should never at-
tempt to repair the appliance, or carry out main-
tenance. Tampering with the appliance voids the
warranty!



OPERATIONAL CHECKS

NOTE: Before the unit is delivered to the user the
following checks must be carried out:

THERMAL CAPACITY:

Check that the pressure and type of gas supplied
where the unit is to be used is the same as that
indicated on the plate. If it is not, the unit must ei-
ther be converted or adapted. In this case please
refer to the paragraph: “Conversion or Adaptation”.
Check that the right nozzles have been installed.
Refer to the nozzle table and check that the noz-
zles indicated in the table are the same as those
installed on the unit. An additional check of ther-
mal capacity entails verifying the gas consumed
with the volumetric method: light the burner and
after approximately 10 minutes (operating condi-
tions) check that the gas flow (in m3/h or in kg/h)
corresponds to that indicated in nozzle table.

APPEARANCE OF THE FLAME AND PRIMARY AIR-
FLOW:

The flame should be blue and there should be no
yellow dots in it; it must be stable at its base. If the
colour of the flame tends towards yellow, it means
the primary airflow is not adjusted properly. If the
primary airflow is too fast the flame will be short
and tend to burn above the burner. The appearance
of the flame must also be checked 15 minutes af-
ter the appliance has been running at full power.
The flame must remain stable even when passing
quickly from minimum to maximum.

USER’S INSTRUCTIONS:

The user must be trained on the correct use and
functions of the appliance. We would like to point
out that any alterations made to the room where
the unit is installed could influence the amount
of air used for combustion and for this reason the
function of the unit must be checked again. When
these checks have been done, test the unit for leaks

6. MAINTENANCE & CLEANING

REPLACING PARTS

Only qualified personnel should replace faulty parts. the unit from the gas distribution network and the
Prior to commencing any kind of work, disconnect electrical power supply.

CLEANING AND CARE OF THE APPLIANCE

CAUTION: The unit must be cold to clean it.

Keeping the appliance clean is very important for
a long and trouble-free working life. The remova-
ble parts should be washed separately with warm
water and detergent, then rinsed in running wa-
ter. The steel parts may be cleaned with a damp
cloth and with a non-abrasive detergent and then
dried by using a soft, dry cloth. For very resist-
ant stains, use hot water and vinegar. Do not use
harsh or abrasive detergents to clean the stainless
steel parts. Iron cleaning pads should not be used
as they cause the formation of rust. For the same
reason, avoid contact with ferrous materials. When
cleaning, avoid using abrasive paper or cloth; in-
stead and only in special cases you can use pumice

stone powder; we recommend using sponges (ex.
Scotch) to remove stubborn deposits. You can also
use common sprays for cleaning ovens and grills
to remove stubborn deposits. If spray products are
used, follow the manufacturer’s instructions. The
enamelled parts should not be cleaned with abra-
sive or acid products. Avoid using steel wool or
metal pads for cleaning. It is important to clean the
oven each time you use it; this way it will be eas-
ier to remove cooking residues and avoid burning
them the next time the oven is used, which would
also result in a bad smell. To minimise the emis-
sion of polluting substances in the environment we
suggest cleaning the appliance with products that
are at least 90% biodegradable.

. @



CLEANING INSIDE THE OVEN

Turn the electric power off or make sure you have
turned the burner of the oven of before doing any
work on it. Let the oven cool down and clean it
thoroughly with a damp cloth and warm water us-
ing a non-abrasive detergent (or with the special
products readily available for cleaning ovens). Do
not use abrasive cloths or pads or other products
that could irreparably damage the enamel. Normal
cooking temperatures help transform grease and

oil splashes into a mist of residual dust that can be
easily removed at the end of the cooking process
when the oven has cooled down by simply using a
damp sponge. We recommend heating the oven pe-
riodically to the maximum temperature so that the
residual dust can be removed once it has cooled
down. Be careful not to damage the thermostat
sensor inside the oven while you are cleaning it.

MAINTENANCE

The appliance needs no specific maintenance be-
sides normal cleaning; we do however suggest
having it checked once a year by the assistance

centre for which, we recommend drawing up a
maintenance contract.

SAFETY PRECAUTIONS

REMEMBER THAT THE APPLIANCE:

Must never be left unattended when it is being used!
When the unit is switched on, its surfaces get very
hot so please take great care!

The appliance is intended for professional use and
therefore only qualified personnel should use it!
Installation as well as any conversion or adaptation

to a different type of gas must be carried out in ac-
cordance with current laws and only by qualified and
authorized personnel.

In the case of fire, close the shut-off cock to cut off
the gas supply immediately, then use a suitable fire
extinguisher to fight the fire

7. DISCARDING & ENVIRONMENT

When decommissioning the appliance, the prod-
uct must not be disposed of with other household
waste. Instead, it is your responsibility to dispose to
your waste equipment by handing it over to a des-
ignated collection point. Failure to follow this rule
may be penalized in accordance with applicable
regulations on waste disposal. The separate col-
lection and recycling of your waste equipment at
the time of disposal will help conserve natural re-

sources and ensure that it is recycled in a manner
that protects human health and the environment.

For more information about where you can drop off
your waste for recycling, please contact your local
waste collection company. The manufacturers and
importers do not take responsibility for recycling,
treatment and ecological disposal, either directly
or through a public system.



8. WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the ap-
pliance which becomes apparent within one year
after purchase will be repaired by free repair or re-
placement provided the appliance has been used
and maintained in accordance with the instructions
and has not been abused or misused in any way.
Your statutory rights are not affected. If the appli-
ance is claimed under warranty, state where and

when it was purchased and include proof of pur-

chase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product devel-

opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-

out notice.
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INDOOR

EN: Keep these instructions with the appliance.
PL: Przechowu;j te instrukcje razem z urzadzeniem.

EN: For indoor use only.
PL: Tylko do uzytku w pomieszczeniach.

FOOD CONTACT
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Drogi Kliencie,

Dziekujemy za zakup tego urzadzenia marki Hendi. Przeczytaj uwaznie te instrukcje, zwracajac szczegdlna
uwage na przepisy bezpieczenstwa przedstawione ponizej, przed zainstalowaniem i uzywaniem tego
urzadzenia po raz pierwszy.

1. Przepisy bezpieczenstwa

¢ To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku domowego.

. Urzadzeme nalezy uzywac vvy{aczme zgodme z przeznaczeniem, do ktdrego zostato
zaprOJektovvane zgodnie z opisem w niniejsze] instrukcji.

* Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
nieprawidtowym dziataniem i niewtasciwym uzyciem.

¢ Przechowywac urzadzenie | wtyczke elektryczna z dala od wody i innych ptynow. W
przypadku, gdy urzadzenie wpadnie do wody, natychmiast wyjmij wtyczke zasilajaca z
gniazda. Nie uzywac urzadzenia, dopoki nie zostanie sprawdzone przez certyfikowanego
technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji spowoduje zagrozenie dla zycia.

¢ Nigdy nie probuj samodzielnie otwiera¢ obudowy urzadzenia.

¢ Nie wktadaj przedmiotow do obudowy urzadzenia.

* Nie dotykac wtyczki mokrymi lub wilgotnymi dtonmi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie probuj samodzielnie naprawiac
urzadzenia, naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez wykwalifikowany personel..

* Nigdy nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia! Po uszkodzeniu odtacz urzadzenie od
gniazda I skontaktuj sie ze sprzedawca.

* Ostrzezenie! Nie zanurzaj czesci elektrycznych urzadzenia w wodzie lub innych ptynach.

* Nigdy nie trzymaj urzadzenia pod biezaca woda.

* Regularnie sprawdzaj wtyczke zasilajaca i przewod pod katem uszkodzen. W przypadku
uszkodzenia musi zosta¢ zastapiony przez agenta serwisowego lub podobnie
wykwalifikowana osobe w celu unikniecia nlebezpleczenstv\/a lub obrazen.

¢ Upewnij sie, ze przevvod nie styka sie z ostrymi lub goracymi przedmiotami i trzymaj go
z dala od otwartego ognia. Nigdy nie pociagaj za przewdd zasilajacy, aby odtaczy¢ go od
gniazda, zawsze za wtyczke.

* Upewnij sie, ze przewdd zasilajacy i/lub przedtuzacz nie powoduja zagrozenia przejazdem.

* Nigdy nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas uzytkowania.

* Ostrzezenie! Dopoki wtyczka znajduje sie w gniezdzie, urzadzenie jest podiaczone do
zrodta zasilania.

» Wytacz urzadzenie przed odtaczeniem go od gniazda.

* Podtacz wtyczke do tatwo dostepnego gniazdka elektrycznego, aby w nagtych wypadkach
urzadzenie mogto zosta¢ natychmiast odtaczone.

¢ Nigdy nie no$ urzadzenia za przewod.

¢ Nie nalezy uzywac zadnych dodatkowych urzadzen, ktére nie sa dostarczane razem z
urzadzeniem.

o Podtacz urzadzenie tylko do gniazdka elektrycznego z napieciem i czestotliwoscia
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wymieniona na etykiecie urzadzenia.

¢ Nigdy nie uzywaj akcesoriow innych niz zalecane przez producenta. Niezastosowanie sie do
tego moze stanowic zagrozenie dla bezp|eczenstwa uzytkownika i spowodowac uszkodzenie
urzadzenia. Uzywaj tylko oryginalnych czesci i akcesoriow.

. Urzadzenle to nie powinno by¢ obs{uglwane przez osoby 0 ograniczonych mozliwosciach
f|zycznych sensorycznych lub umystowych, ani osoby, ktére maja brak doswiadczenia i
wiedzy.

* Urzadzenie to w zadnym wypadku nie powinno byc uzywane przez dzieci.

. Przechowyvvac urzadzenie i jego przewad zasilajacy w miejscu niedostepnym dla dzieci.

* OSTRZEZENIE: ZAWSZE wytaczy¢ urzadzenie i odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego przed
czyszczeniem, konserwacja lub przechowyvvamem.

2. DANE TECHNICZNE | RYSUNKI

Kuchnie 4-palnikowe

KOD 227596 227886 227893
Wymiary zewnetrzne 800x700x(H)900 mm 800x700x(H)900 mm 800x700x(H)900 mm
Moc gornych palnikow 2% 3,5kW + 2x 6kW 2x 3,5kW + 2x 6kW 2x 3,5kW + 2x 6kW
. . ) elektryczny z gazowy z zaponem
Typ piekarnika wentylatorem elektrycznym
Wymiary piekarnika - 640x370x(H)350 mm 640x370x(H)350 mm
Moc piekarnika - 3kwW LkW
Waga 72kg 82kg 85kg

Kuchnie 6-palnikowe

KoD 227909 227916 227923
Wymiary zewnetrzne 1200x700x(H]900 1200x700x(H)900 1200x700x(H]900
Moc gérnych palnikow 3x 3,5kW + 3x 6kW 3x 3,5kW + 3x 6kW 3x 3,5kW + 3x 6kW

. . ) elektryczny z gazowy z zaponem

Typ piekarnika wentylatorem elektrycznym
Wymiary piekarnika - 640x370x(H)350 mm  640x370x(H)350 mm
Moc piekarnika - 3kwW 4LkW
Waga 95kg 105KG6 108KG
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3. INSTALACJA

INSTRUKCJE 0GOLNE

Urzadzenie opisane w niniejszej instrukcji zostato
wytworzone zgodnie z normami UNI EN 203, UNI
EN 437, EN 60335-1, EN60335-2-36 i EN55014.
Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do got-
owania zywnosci, wszelkie inne zastosowanie jest
niewtasciwe: uwazaj aby w piekarniku nie zna-
jdowaty sie zywe zwierzta, osoby czy niebezpieczne
przedmioty. Mozna urzywa materiatéw do kontaktu

%18

z artykutami spoyzwczymi. Z urzadzenia powinny
korzysta¢ wytacznie wykwalifikowane osoby w pro-
fesjonalnych kuchniach. Urzadzenia nigdy nie wolno
pozostawia¢ wtaczonego bez nadzoru! Urzadzenie
powinno raz w roku by¢ poddane kontroli wykwali-
fikowanego serwisanta. W przypadku awarii lub nie-
prawidtowego dziatania urzadzenie nalezy wytaczy¢.



WAZNE: Urzadzenie nalezy pod
okapem, aby usunaé wyziewy powstajace podczas
gotowania. Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy
zachowac ostroznos$é, poniewaz powierzchni kuchni
moze nagrzewac sie. Czynnoéci zwiazane z instalac-

zainstalowac

ja, podtaczeniem i serwisowaniem urzadzenia pow-
inien wykonywa¢ odpowiednio wyszkolony personel,
zgodnie z przepisami i dyrektywami obowiazujacymi
w kraju instalacji, a takze z niniejsza instrukcja.

CHARAKTERYSTYKA URZADZENIA

Instrukcja instalacji i uzytkowania dotyczy kuchni
kategorii gazowej I12H3+. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na tylnym panelu urzadzenia. W po-
blizu tabliczki znamionowej znajduje sie takze do-
datkowa tabliczka wykonana z samoprzylepnego
poliestru, zawiera wszystkie informacje dotyczace
urzadzenia. Potaczenie gazowe
rysunku 1 spetnia wymogi norm 1SO 7/111S0 228/1
(DK], wraz ze ztaczem @ 2, ktdre znajduje sie z tytu
urzadzenia. Urzadzenie wykonane jest ze stali ni-
erdzewnej, palnik z zeliwa a piekarnik wykonany

wskazane na

jest ze stali nierdzewne;.

Wszystkie modele wyposazone sa w regulowane
nozki. Gtéwny przewdd gazowy wykonany jest ze
stali ocynkowanej. Rury znajdujace sie pomiedzy
kurkiem a palnikiem wykonane sa z miedzi.

WAZNE: Na linii pomiedzy urzadzeniem a instalac-
ja gazowa nalezy zainstalowac¢ kurek odcinajacy.
Pomiedzy urzadzenie a instalacja elektryczna na-
lezy zainstalowad przetacznik wielobiegunowy.

PODLACZENIE DO SIECI GAZOWEJ

UWAGA: Przed podtaczeniem urzadzenia nalezy
upewnic sie, ze spotka gazowa dokonata autoryzac-
ji instalacji, poréwnujac dane dotyczace urzadzenia
(tabliczka znamionowa) z parametrami dostarcza-

nego gazu.

Usunac opakowanie urzadzenia tacznie z ochron-
na folia, w razie potrzeby usunaé pozostatosci
kleju za pomoca odpowiedniego rozpuszczalnika.
Aby zutylizowa¢ opakowanie nalezy stosowac sie
do lokalnych przepiséw (wiecej szczegdtowych
informacji w rozdziale .OCHRONA SRODOWIS-
KA"). Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci
gazowej nalezy sprawdzi¢ tabliczke znamionowa i
skontrolowac, czy urzadzenie zostato ustawione i
przetestowane dla typu dostarczanego gazu. Jes-
li typ gazu wskazany na tabliczce nie jest zgodny
z typem gazu dostarczanego, nalezy zapoznad
sie z czeécia .MODYFIKACJE | DOSTOSOWANIE".
Podtaczy¢ urzadzenie do sieci gazowej za pomoca
stalowych rurek o odpowiedniej $rednicy, zainsta-
lowac posiadajacy homologacje kurek odcinajacy
pomiedzy urzadzeniem a siecia. W przypadku zas-
tosowania elastycznych rurek, musza by¢ wyko-
nane ze stali nierdzewnej, zgodnie z obowiazujacy-
mi normami. Podczas instalacji urzadzenia, nalezy
przestrzegac wszelkich przepiséw, np.:

e Normy bezpieczenstwa UNI-CIG 8723, Ustawa nr

46 z dnia 5 marca 1990 r., okdlnik nr 68,

* Regionalnych lub lokalnych przepiséw, np. prawa
budowlanego,

® Przepiséw zaktadu energetycznego,

¢ Obowiazujacych przepisoéw dotyczacych zapobie-
gania wypadkom,

e Przepiséw przeciwpozarowych, odpowiednich
przepiséw Miedzynarodowej Komisji elektrotech-
nicznej.

Zalecamy urzadzenia w
pomieszczeniu o dobrej wentylacji lub pod okapem,
w celu usuwania wyziewdw lub oparéw powstaja-
cych w czasie gotowania.

Wszystkie modele wyposazone sa w ekwipo-
tencjalny styk uziemienia (rys. 1) znajduja-
cy sie u dotu urzadzenia. Urzadzenia z pieka-
rnikiem elekirvcznym wyposazone sa w otwor
na kabel ﬂ (rys. 1). Urzadzenie moze by¢
instalowane samodzielnie lub jako element
ciagu. Nalezy zachowa¢ minimalna odlegtos¢
80 mm pomiedzy urzadzeniem a $cianami wyko-
nanymi z tatwopalnych,
dziatowych, mebli kuchennych lub innych urzadzen.
Powierzchnie wchodzace w kontakt musza by¢
pokryte niepalnym materiatem termoizolacyjnym.
Urzadzenia, a w szczegolnosci przewodu zasilania,
nie wolno instalowa¢ w poblizu Zrédet ciepta,
a temperatura w miejscu instalacji urzadzenia nie

zainstalowanie

materiatéw $cianek

" ®



moze przekracza¢ 50°C. Po zainstalowaniu
urzadzenia nalezy sprawdzi¢ ztacza pod katem
szczelnosci. Podczas kontroli szczelnosci uzywac
obojetnych $rodkéw w postaci pianki, np. aerozoli

do wykrywania wyciekdow.

WAZNE: Podczas kontroli szczelnoéci nie uzywaé

otwartego ognia! Producent nie ponosi odpowied-
zialnoSci za nieprzestrzeganie instrukcji obstu-
gi i instalacji oraz za niewtasciwe uzytkowanie.
W takim przypadku gwarancja nie obowiazuje.
Gwarancja traci wazno$¢ takze wtedy, gdy wyko-
nane podtaczenia nie spetniaja obowiazujacych
norm i przepiséw przeciwpozarowych.

ODPROWADZANIE SPALIN
Urzadzenia nalezy instalowa¢ pod okapem z wy-
muszonym ciagiem, poddanym doptywowi gazu.

Przeptyw powietrza wymagany do spalania wynosi
2m3/h dla kazdego kW mocy zainstalowane;.

SPRAWDZANIE CISNIENIA

Cisnienie w sieci musi odpowiadac ponizszej specyfi kacji:

Dozwolone od 20/25 do 35/45 mbar

LPG

NIEDOZWOLONE ponizej 20/25 i powyzej 35/40 mbar

Dozwolone od 17 do 25 mbar

METAN - H

NIEDOZWOLONE ponizej 17 i powyzej 25 mbar

Jesdli cisnienie w sieci gazowej w miejscu instalacji
nie zawiera sie w wyzej okreslonych przedziatach,

nalezy poinformowac zaktad gazowniczy i nie
wtaczad urzadzenia dopdki przyczyna i rozwiazanie
problemu nie zostana znalezione. Ci$nienie w sieci
mozna zmierzy¢ za pomoca manometru U-ru-
rkowego (z rozdzielczoscia minimum 0,1 mbar],
podtaczonego do ujscia cisnienia za panelem [rys.
4)

1. Zdjac panel sterowania.

2. Zdja¢ s$rube i podktadke z ujscia cidnienia i
podtaczy¢ manometr.

3. Wtaczy¢ urzadzenie zgodnie z dotaczonymi in-
strukcjami i sprawdzi¢, czy ciénienie zawiera sie
w dozwolonym przedziale.

4. Odtaczy¢ manometr i zatozy¢ Srube z podktadka.
5. Zatozy¢ ponownie panel sterowania.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

UWAGA: Przed podtaczeniem urzadzenia do in-
stalacji elektryczne] sprawdzi¢ specyfikacje na
tabliczce znamionowej. Urzadzenie dostarczane
jest z kablem zasilajacym (3x1,5 HO7RN-F).

Instalator musi podtaczy¢ urzadzenie po zain-
stalowaniu wytacznika gtéwnego, ktéry musi by¢
tatwo dostepny i umozliwia¢ odtaczenie wszyst-
kich stykéw zasilajacych urzadzenie, z minimalna
odlegtoscia 3 mm pomiedzy biegunami. Nigdy nie

«DZO

wolno odtaczac¢ przewodu uziemiajacego.

Kabla nie wolno umieszcza¢ w poblizu Zrédet cie-
pta, a temperatura w miejscu instalacji urzadzenia
nie moze przekracza¢ 50°C. Urzadzenie musi by¢
uziemione. Urzadzenie nalezy takze podtaczy¢ do
uziemienia ekwipotencjalnego. Podtaczenie na-
lezy wykonac¢ przy uzyciu stylu ekwipotencjalnego
oznaczonego symbolem ™, ktéry znajduje sie pod
urzadzenie, w poblizu prawej tylnej ndzki. Przewdd
ekwipotencjalny musi mie¢ przekréj 10 mm?2.



4. MODYFIKACJE | DOSTOSOWANIE

Aby dostosowad urzadzenie do innego rodza-
ju gazu, np. by przej$¢ z gazu ziemnego na LPG,
nalezy wymieni¢ dysze palnika gtéwnego, obejscia
i ptomienia  kontrolnego. dysze
oznaczone sa numerem wskazujacym $rednice w
1/100 mm i dostarczone sa w woreczku. Po kazdej
konwersji lub dostosowaniu, urzadzenie trzeba
poddac testowi dziatania, a takze zaktualizowad

Wszystkie

dodatkowa tabliczke zgodnie z wykonana konwers-
ja lub dostosowaniem.

WAZNE: Czynnosci zwiazane z podtaczeniem do
sieci dystrybucji, instalacyjne i konserwacyjne
musza by¢ wykonywane wytacznie przez wykwali-
fikowanych serwisantéw, zgodnie z obowiazujacy-
mi regulacjami.

PALNIKI, DYSZE | REGULACJA POWIETRZA

PALNIK:

1. Zdja¢ pokretta.

2. Zdja panel sterowania, odkrcajac tylnie Sruby
mocujce

3. Wymieni¢ dysze na odpowiednia dla danego typu
gazu, oznaczona w tabeli dyszy .MAX".

MINIMUM:

4. Odkrecic i wymienic lub wyregulowaé minimalna
dysze obejsciowa rys. 4 na podstawie wskazan w
tabeli dysz.

5. Zdja¢ panel sterowania.

6. Wymieni pokrtto

Tabela dyszy:
P[mbar] Palniki
Kategoria 620 KW 3,5kW [R] 6,0kW [UR] 4,0kW [OVEN]
630-31 Wymiar 1/100 mm 1/100 mm 1/100 mm
MAX 1,40620/092630-31  1,85620/1,20 630-31 1,60620/1,02
630-31
20 REG 620/0,40 REG 620/0,55
l2H3+ o 200 MIN 53031 REG 620/0,55 630-31 3031
0,00 620/3,00
H [mm] 530,41 1,00 620/ 2,00 630-31 -

PALNIK PIEKARNIKA

Aby wymieni¢ dysze palnika piekarnika, ptomienia kontrolnego i wyregulowac powietrze pierwotne,

nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

PALNIK:

1. Zdja¢ podstawe piekarnika, rys. 3.

2. Odkrecic i wymieni¢ dysze na odpowiednia dla
danego typu gazu, oznaczona w tabeli dyszy
MAX".

REGULACJA POWIETRZA:

3. Poluzowac¢ srube mocujca

4. Wyregulowa¢ odlegtos¢ mocowania tulei powie-
trza zgodnie z tabela dysz
5. Zablokowa tuleje za pomoca $ruby mocujacej

MINIMUM:

6. Wyregulowaé minimalnaa dysze obejéciowa (rys.
6] zgodnie ze wskazaniami tabeli dysz.

7. Zatozy¢ pokretto.

W przypadku wyjecia dna komory pieczenia, nalezy zamontowac je w doktadnie tym samym potozeniu.

. @



5. 0BSLUGA

ODDANIE DO UZYTKU

UWAGA: Przy pierwszym uruchomieniu piekarnika
moze wystapi¢ nieprzyjemny zapach wynikajacy
z wypalania pozostatosci smaréw i oleju stoso-
wanych w procesie produkcyjnym. Przy pierwszym
uzyciu piekarnika nalezy ustawi¢ najwyzsza tem-
perature i wtaczy¢ piekarnik na przynajmniej Th,
upewniajac sie, ze piekarnik jest pusty. Po uptywie
tego czasu mozna rozpocza¢ korzystanie z pieka-

rnika. Po kazdym uzyciu nalezy umyc¢ piekarnik.
ZALECENIA DOTYCZACE UZYTKOWANIA: Aby
uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy nagrzac pieka-
rnik przed wtozeniem zywnosci. Najlepiej odcze-
kac, az piekarnik osiagnie zadana temperature.
Nigdy nie oktadad $cianek piekarnika, w szczegdl-
nosci dolnejczesci komory pieczenia blacha alu-
miniowa.

WLACZANIE | WYLACZANIE PALNIKOW
PALNIKI GORNE

i " nAn
Nacisnac i obroci¢ pokretto (rys. 2A] z potozenia e do potozenia A , caty czas wciskajac pokretto. Po
zapaleniu ptomienia przytrzymad pokretto wcisniete przez ok. 10 sekund, aby termopara rozgrzata sie i utrzy-

mata zawor bezpieczenstwa w potozeniu otwartym.

Minimalny ptomien: ® oraz maksymalny ptomien:

WYLACZANIE PALNIKA: o
Obréci¢ pokretto do potozenia L .

WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO

UWAGA: Pieczenie nalezy wykonywac przy zam-
knietych drzwiczkach piekarnika.

WLEACZANIE PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO:
Elementy grzewcze sterowane sa za pomoca
przetacznika wybierakowego, a temperatura
wewnatrz regulowana jest za pomoca termostatu
(w przedziale od 50 do 270°C). Przetacznik wybier-
akowy umozliwia wybér najbardziej odpowiedniego
typu grzania, przy wykorzystaniu odpowiednich el-
ementéw. Podtaczenie piekarnika do zasilania syg-

nalizowane jest zapaleniem sie zielonej kontrolki.

Za pomoca pokretta (rys. 2C) ustawié zadana tem-
perature w przedziale od 50 do 270°C. Zapalenie
sie pomaranczowe] kontrolki sygnalizuje wtaczenie
elementdw grzejnych. Wybra¢ tryb reczny lub czas
pieczenia w zakresie od 10 do 120 minut. (rys. 2D)

WYLACZANIE PIEKARNIKA ELEKTRYCZNEGO:
Obréci¢ pokretto do potozenia ..0".

WLACZANIE | WYLACZANIE PIEKARNIKA GAZOWEGO

UWAGA: Na pieczenia nalezy
drzwiczki piekarnika. Piekarnik posiada zawor bez-
pieczenstwa, odcinajacy doptyw gazu w przypadku
gdy ptomien zgasnie.

czas zamknad

WLACZANIE PIEKARNIKA GAZOWEGO:
Otwoérz drzwi piekarnika. Naciénij i ustaw pokretto
(rys. 2B) na zadana temperature od 125-250 °C.

O =

Po zapaleniu sie ptomienia, przytrzymaj wcisniete
pokretto przez ok. 10 sekund, termopara nagrzeje
sie, dzieki czemu zawér bezpieczenstwa zostanie
otwarty. Przez otwér (Rys. 3] sprawdz czy ptomien
sie pali.

WYLACZANIE PIEKARNIKA GAZOWEGO:
Obréci¢ pokretto do potozenia ..0".



CO ZROBIC JESLI URZADZENIE NIE BEDZIE UZYWANE PRZEZ DLUZSZY CZAS

Wytaczy¢ kurek odcinajacy zainstalowany przed
urzadzeniem. Doktadnie umy¢ urzadzenie zgodnie

z instrukcjami i doktadnie je osuszyc.

AWARIE

W kazdym przypadku podejrzenia nieprawidtowego
dziatania, ZAWSZE ZAMYKAC kurek odcinaja-
cy i powiadamia¢ autoryzowanych serwis pos-
przedazowy.

UWAGA: Nieupowaznionym osobom nie wol-
no dokonywac préby naprawy ani konserwacji
urzadzenia. Ingerencja w urzadzenie powoduje un-

iewaznienie gwarancji!

KONTROLA DZIALANIA

WAZNE: Przed dostarczeniem urzadzenia do
uzytkowania nalezy przeprowadzi¢ nastepujace
kontrole:

POJEMNOSC CIEPLNA:

Sprawdzi¢, czy cisnienie i typ gazu dostarczanego
do miejsca instalacji urzadzenia sa zgodne z para-
metrami okreslonymi na tabliczce znamionowej. W
przeciwnym wypadku nalezy dokonac konwersji lub
dostosowania urzadzenia. W takim przypadku na-
lezy zapoznac sie z czescia: ..Konwersja lub dosto-
sowanie”. Sprawdzi¢, czy zainstalowano odpowied-
nie dysze. Sprawdzi¢ w tabeli dyszy i upewni¢ sie,
ze dysze zainstalowane w urzadzeniu odpowiadaja
dyszom wskazanym w tabeli. Dodatkowa kontrola
pojemnosci cieplnej wiaze sie ze sprawdzeniem
zuzycia gazu za pomoca metody objetosciowej:
zapali¢ palnik i po ok. 10 minutach (w warunkach
roboczych) sprawdzié, czy przeptyw gazu (w m3/h
lub w kg/h) odpowiada parametrom okre$lonym w
tabeli dysz.

WYGLAD PLOMIENIA | PRZEPLYW POWIETRZA

PIERWOTNEGO:

Ptomien powinien by¢ niebieski, nie powinno w
nim by¢ widac¢ z6ttych kropek. Podstawa ptomienia
powinna by¢ stabilna. Jesli barwa ptomienia jest
bardziej z6tta, oznacza to, ze powietrze pierwotne
nie zostato odpowiednio dostosowane. W przypad-
ku zbyt szybkiego przeptywu powietrza pierwotne-
go, ptomien bedzie krétki i bedzie palit sie ponad
palnikiem. Wyglad ptomienia nalezy sprawdzi¢
takze po 15 minutach od dziatania urzadzenia na
petnej mocy. Ptomien musi by¢ stabilny nawet w
przypadku szybkiego przejscia od potozenia mini-
malnego do maksymalnego.

INSTRUKCJE DLA UZYTKOWNIKA:

Uzytkownik musi przejs¢ szkolenie w zakresie po-
prawnego uzytkowania i funkcji urzadzenia. Uwa-
ga, wszelkie zmiany wprowadzone w pomieszcze-
niu, w ktérym zainstalowane jest urzadzenie, moga
wptynadé na ilos¢ powietrza zuzywanego do spala-
nia, z tego tez powodu nalezy ponownie przeprow-
adzi¢ test dziatania urzadzenia. Po przeprowadze-
niu kontroli nalezy wykonac test szczelnosci.

6. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

WYMIANA CZESCI

Wymiane wadliwych czeéci przeprowadza¢ moga rozpoczeciem jakichkolwiek prac nalezy odtaczyc

wytacznie wykwalifi  kowani

pracownicy. Przed urzadzenie od instalacji gazowej i elektryczne;.

- @



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA URZADZEN

UWAGA: Przed czyszczeniem nalezy odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

Utrzymywanie urzadzenia w czystosci ma isto-
tne znaczenie dla dtugiego i bezproblemowego
uzytkowania. Wyjmowane czesci nalezy by¢ osob-
no w cieptej wodzie i srodku myjacym, nastepnie
optukac biezaca woda. Elementy stalowe mozna
czysci¢ wilgotna $ciereczka i obojetnym $rodki-
em, nastepnie wytrze¢ miekka, sucha Sciereczka.
W przypadku uporczywych plam stosowac¢ goraca
wode i ocet. Do czyszczenia elementdw ze stali ni-
erdzewnej nie uzywac zracych ani $ciernych $rod-
kéw czyszczacych. Nie nalezy uzywaé skrobakoéw,
poniewaz moga doprowadzi¢ do tworzenia sie rdzy.
Z tego samego powodu nalezy unika¢ kontaktu z
materiatami zelaznymi. Unikaé uzywania $cierne-
go papieru lub tkanin, zamiast tego - w szczegoél-

nych przypadkach - nalezy stosowac sproszkowany
pumeks. Zalecamy stosowanie gabek (np. Scotch)
do usuwania uporczywych osadéw. Mozna takze
stosowac ogdlnodostepne srodki do czyszczenia
piekarnikéw i grilli w sprayu. W przypadku zas-
tosowania takich produktéw nalezy przestrzegad
instrukcji producenta. Czesci emaliowanych nie
nalezy czysci¢ za pomoca produktéw Sciernych ani
na bazie kwasu. Unika¢ stosowania wetny stalowej
i skrobakéw. Wazne jest czyszczenie piekarnika po
kazdym uzyciu, dzieki temu tatwiej bedzie usuwad
pozostatosci po pieczeniu i unika¢ przypalania ich
przy nastepnym uzyciu piekarnika. Aby zminimal-
izowad emisje substancji szkodliwych dla $rodow-
iska, zalecamy czyszczenie urzadzenia przy uzyciu
produktéw, ktére sa w przynajmniej 90% biodegra-
dowalne.

MYCIE PIEKARNIKA WEWNATRZ

Przed rozpoczeciem prac wytaczy¢ zasilanie lub
upewnic sie, ze palnik piekarnika zostat wytaczony.
Odczekac, az piekarnik ostygnie i umy¢ go doktad-
nie wilgotna szmatka i ciepta woda z obojetnym
$rodkiem myjacym (lub za pomoca specjalnych
produktéw przeznaczonych do czyszczenia pieka-
rnikéw). Nie uzywad éciernych tkanin, skrobakéw
ani innych produktéw, ktére moga nieodwracalnie
uszkodzi¢ emalie. Normalne temperatury piecze-

nia utatwiaja odparowanie plam z ttuszczu, dzieki
czemu mozna je tatwo usunac po zakonczeniu
pieczenia i ostygnieciu piekarnika za pomoca wil-
gotnej gabki. Zalecamy okresowe rozgrzewan-
ie piekarnika do temperatury maksymalnej, aby
usunac pozostaty pyt po ostygnieciu piekarnika.
Nalezy uwazaé, by podczas czyszczenia nie usz-
kodzi¢ czujnika termostatu wewnatrz piekarnika.

KONSERWACJA

Urzadzenie nie wymaga szczegélnej konserwacji
oprécz regularnego czyszczenia, zalecamy jednak
coroczne przeglady dokonywane przez centrum

serwisowe. Zalecamy podpisanie umowy serwis-
owej.

SRODKI 0STROZNOSCI

NALEZY PAMIETAC, ZE:

Urzadzenia nigdy nie wolno pozostawia¢ wtaczone-
go bez nadzoru! Gdy urzadzenie jest wtaczone, jego
powierzchnia bardzo sie nagrzewa, nalezy wiec
zachowac¢ ostroznosc! Urzadzenie przeznaczone
jest do uzytku profesjonalnego, wiec powinno by¢
obstugiwane wytacznie przez wykwalifikowanych
pracownikow!

o -

Instalacja, konwersja i dostosowanie urzadzenia
do innego typu gazu musza by¢ przeprowadzone
zgodnie z obowiazujacymi przepisami, wytacznie
przez wykwalifikowanych i upowaznionych pra-
cownikéw. W przypadku pozaru natychmiast zam-
knac¢ kurek odcinajacy gaz, nastepnie ugasic ogien
za pomoca gasnicy.
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Pamietaj!

Nie wyrzucaj zuzytego sprzetu tacznie z innymi
odpadami

Nie demontuj zuzytych urzadzen zawierajacych
niebezpieczne sktadniki na wtasna reke!

Groza Ci za to kary grzywny!

Po zakonczeniu eksploatacji produktu nie wolno
gromadzi¢ razem z odpadami komunalnymi, tylko
nalezy odstawi¢ do punktu odbioru odpaddw elek-
trycznych i elektronicznych. Uzytkownik ponosi od-
powiedzialno$¢ za przekazanie wycofanego z uzyt-
kowania urzadzenia do punktu gospodarowania
odpadami. Nieprzestrzeganie tej zasady moze by¢
karane zgodnie z lokalnie obowiazujacymi prze-
pisami dotyczacymi gospodarowania odpadami.
Jesli urzadzenie wycofane z uzytkowania jest po-
prawnie odebrane jako osobny odpad, moze zostaé
przetworzone i zutylizowane w sposéb przyjazny
dla érodowiska, co zmniejsza negatywny wptyw na
$rodowisko i zdrowie ludzi. Aby uzyskac wiecej in-
formacji dotyczacych dostepnych ustug w zakresie

odbioru odpaddw, nalezy skontaktowac sie z lokal-
na firma odbierajaca odpady.

2

Zuzyte urzadzenia elektryczne i elektronicznie
moga zawiera¢ niebezpieczne sktadniki np. rted,
otéw, kadm lub freon. Jesli tego typu substancje
przedostana sie w sposéb niekontrolowany do $ro-
dowiska, spowoduja skazenie wody i gleby, a takze
wptyna niekorzystnie na zdrowie ludzi i zwierzat.

Symbol przekreslonego kosza na
Smieci oznacza, ze tego produktu nie
wolno wyrzucac do zwyktych pojemni-
kow na odpady.

Wtasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem za-
pobiega potencjalnym negatywnym konsekwen-
cjom dla $rodowiska naturalnego i ludzkiego zdro-
wia.

Jednoczesnie oszczedzamy naturalne zasoby na-
szej Ziemi wykorzystujac powtérnie surowce uzy-
skane z przetwarzania sprzetu.

8. GWARANCJA

Kazda wada badz usterka powodujaca niewtasciwe
funkcjonowanie urzadzenia, ktéra ujawni sie w cia-
gu jednego roku od daty zakupu, zostanie bezptat-
nie usunieta lub urzadzenie zostanie wymienione
na nowe, o ile byto uzytkowane i konserwowane
zgodnie z instrukcja obstugi i nie byto wykorzysty-
wane w niewtaéciwy sposéb lub niezgodnie z prze-
znaczeniem. Postanowienie to w zadnej mierze nie
narusza innych praw uzytkownika wynikajacych z
przepiséw prawa. W przypadku zgtoszenia urza-

dzenia do naprawy lub wymiany w ramach gwaran-
cji nalezy podac miejsce i date zakupu urzadzenia i
dotaczy¢ dowdd zakupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego doskonalenia
wyrobéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia bez uprzedzenia zmian w wyrobie, opakowaniu
oraz danych technicznych podawanych w doku-
mentacji.
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